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e Resolucidon del Parlamento Europeo (2013/2091(INI1)) “on the
food crisis, fraud in the food chain and the control thereof”, AO
fue nombrado como “

”

e Europa es el principal productor (aprox. 80%).

e La ,la en
paises no productoresy la , ha
favorecido la realizacion de fraudes.

e Diversos informes, articulos y programas TV hacen mencion a
este asunto.

”

e Se celebré un “
organizado por DG AGRI y JRC con la participacion del COl.

e Basado en un hasta el 2020 se
disend un plan estratégico para el sector Europeo (DG AGRI) que
implementaba una serie de medidas.
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, que mejore la imagen del AO Europeo y que
proteja y de mas informacion al consumidor.

, usando la reforma de la Politica
Agricola Comun y mediante |a participacion de todas las partes
interesadas.

e Estrategia de difusion de los

, pero a su vez mejorar la imagen
publica del AO vy la informacion y proteccion del consumidor.

-

Se lanzo una convocatoria especifica del
H2020-SFS-2014 sobre la autenticidad y
calidad del aceite de oliva.

\

)




Consorcio OLEUM Y -

e Se formd un consorcio (OLEUM) que reunia a los grupos de
investigacion que trabajaban en la calidad y autenticidad del AO
fundamentalmente entre investigadores que forman parte de los
Grupos de Expertos Quimicos del COl y de |la UE.

e Entre las numerosas propuestas presentadas, la UE eligio el
proyecto presentado por el consorcio OLEUM.

Advanced Solutions for Assuring the Overall
Authenticity and Quality of Olive QOil

2016-2020
4,878,862 €




Proyecto OLEUM 20w
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NATIONAL OLIVE AND OLIVE OIL COUNCIL

SMART ASSAYS BIOTECHNOLOGIES Ltd.
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Organizacion OLEUM

WP1 -
Coordinacion y
Gestion

WP2 - Analisis

WP7 — Difusidn marco regulatorio,
y comunicacion actualizacion e
implementacion

Consejo Asesor

WP3 - Soluciones
WP6 - REd?S y analiticas que abordan
transferencia de los problemas de

tecnologia . .
Participantes calidad AO

WP4 - Soluciones

WP5 — Base analiticas que abordan
datos OLEUM los problemas de
autenticidad AO



Participacion CSIC en OLEUM

e E| CSIC aporta dos equipos de investigacion con cientificos
pertenecientes al INSTITUTO DE LA GRASA.

Representante CSIC

Wenceslao Moreda Martino

W WP4

Diego Luis Garcia Gonzalez Wenceslao Moreda Martino
Maria Victoria Ruiz Méndez Maria del Carmen Pérez Camino
Manuel Ledn Camacho José Manuel Martinez Rivas




¢ Qué puede aportar OLEUM? R %

e Reforzara estratégicamente el control del cumplimiento de los
requisitos quimicos, organolépticos y la autenticidad de AO.

* Poner en uso métodos de control no incluidos en el CODEX o
COl.

e Para resolver los problemas actuales:

Analisis sensorial.
Mezclas ilegales con aceites desodorizado suavemente.
Presencia de aceites extranos en AO.

Determinacion del % de AO en mezclas declaradas con aceites de
semilla.

Determinar la frescura de los AO.

Origen geografico de los AO.
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Optimizacion de
Métodos existentes

e ——————————

ACTIVIDAD PRE-

DESAFIOS CLAVE [ \
Desarrollo de métodos Armonizacion
Validacion
... Fstandarizacién
ACTIVIDAD CO- ACTIVIDAD
NORMATIVA NORMATIVA

NORMATIVA

Validacién y fiabilidad del método
que se estandarizaran

Repetibilidad, reproducibilidad e
incertidumbre del método que se
estandarizaran

Regulaciones técnicas que se
aprobaran por las diferentes
Autoridades

ESTRATEGIA OLEUM A

MEDIO PLAZO
Mejorar métodos analiticos
existentes

ESTRATEGIA OLEUM A LARGO PLAZO: Desarrollo de métodos
analiticos basados en innovaciones tecnolégicas

e

IMPACTO DE
OLEUM

enla

NORMATIVA
Internacional

BASE DE DATOS OLEUM: Desarrollo de una plataforma web que maximice la explotacion,
escalado y diseminacion de los resultados y métodos de OLEUM

N

Mas de 5 Afios

M — - — — - - - - ——

Linea Temporal: De la investigacion a la Legislacion




Impacto del Proyecto OLEUM —%.ey

Olive oil industry, Proyecto OLEUM
professionals and Q_ua"ty Impacto en cascada
control laboratories

International
regulators and
policy-makers

Consumer
and market

Ensuring olive oil authenticity / Combating frauds /
Boosting Consumer and Market Confidence




Efectos OLEUM Y -

_? Redes de Profesionales de Ciencia y
OLEUM Tecnologia de los Alimentos

Talleres de

OLEUM NETWORK entrenamiento

Fraudesy
_ escandalos en AO
Industria del AO (Productores,
Envasadores, Distribuidores,
Vendedores)

Pruebas Round-

Proveedores de servicios robin
analiticos

Competenciay
conocimiento en

Representantes de

organizaciones industriales -
(Federaciones AO, Transferencia de el sector AO

Asociaciones industrias del AO conocimiento

Actividades del Proyecto Foodintegrity y
otros proyectos del FP7 y H2020
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Soluciones analiticas que abordan los
problemas de autenticidad AO




Investigadas siete empresas italianas
por vender aceite de oliva virgen
como si fuera virgen extra

La Fiscalia de Turin comenzé las pesquisas tras la denuncia de una publicacién
espec'lal'lzada que reveld que nueve de veinte botellas analizadas eran falsas.
o =il ol —mme So==8<l Rocio~ —— a| punto de mira.

La OCU dice que nueve marcas
cometen fraude al vender aceite
de menos calidad a mayor precio

11
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EL FRAUDE DE LOS
ACEITES DE OLIVA
VENDIDOS COMO
EXTRAVIRGEN QUENO LO
SON

Italia vende aceites comunes como si fueran extra virgenes y asocian este
fraude a la enfrada de productos extranjeros

Italianos: maestros del marketing, maestros de la confusién

Salta el escéandalo en Italia al "darse cuenta” ahora las autoridades italianas de gue se vende aceite de otros

palses con la etiqueta “Made in Ital
haber detectado un “bambino” con la Unica condicidén de saber sumar. La noticia, presentada como la “Mafia
de\ Acelte que destapa epdiario romano “La Repubblica” supone tu
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3,200 Gallons of Untraceable Olive Oil
Confiscated in Tuscany
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Facilidad de mezcla con otros aceites.
Economicas.
Geograficas.
Falta de control administrativo.
Métodos analiticos:
* Numerosos y complejos.
* Precision de los metodos.
Falta de métodos analiticos o limites oficiales.

Variabilidad de las composiciones de los aceites de
oliva para algunos parametros.

Incertidumbre de las medidas.
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Adicidn de aceites desodorizados suavemente al AOV.
Adicion de aceites vegetales a los AO.

Determinacion del % de AO en mezclas declaradas
con aceites de semilla.

Determinacion del origen geografico.
Determinacion de la frescura/vida util del AO.
AQO con composiciones quimicas fuera de norma



WP4 - Soluciones analiticas que abordan los _%LEUM

problemas de autenticidad AO

e Los objetivos del WP4 son:

e Reproducir las condiciones de desodorizacion suave tanto a
escala de laboratorio como en planta piloto.

e Detectar las mezclas de AO desodorizados suavemente con
AOV (Lider de tarea: Wenceslao Moreda).

e Deteccidn de mezclas ilegales entre AO y otros aceites
vegetales y cuantificacion del porcentaje de AO en una
mezcla declarada de AO con aceites de semillas (Lideres de
tarea: M. C. Pérez Camino y José M. Martinez Rivas).

e Desarrollar métodos para verificar la autenticidad del origen
geografico declaradas en las etiquetas.

e Usando métodos convencionales, aproximaciones
omicas y técnicas espectroscopicas.



WP4 - Soluciones analiticas que abordan los _¥
problemas de autenticidad AO OLEUM

¢, Por que nuestro equipo de investigacion esta aqui?

Grupo de Gendmica, Biologia
Molecular y Bioquimica de

Grupo de Calidad, Pureza y
Tecnologia de Aceites de Oliva:

Lipidos de Plantas:

* Elgrupo de investigacion tiene unos 20 afios de e El grupo de investigacidn tiene unos 15 afios de

experiencia en el desarrollo de mgtodos analltqus experiencia en el uso de técnicas moleculares y
para caracterizar y controlar la calidad y autenticidad

del AO gendmicas para la identificacidon y caracterizacion
de genes implicados en la produccion y la calidad
* Hadesarrollado numeroso métodos que estan del AO.
incluidos en las legislaciones:
* Compuestos polares (IUPAC, I1SO). .

Ha participado en el proyecto de gendmica de olivo

*  Estigmastadienos (IUPAC, 10C, EU). (OLEAGEN), estando implicado en la obtencién del

* Métodos de metilacidn de acidos grasos (I0C,

EU). transcriptoma mas completo publicado hasta hoy.
e Pardmetros para delimitar entre AO lampante y
AOO (10C, EU). e Posee amplia experiencia en el aislamiento de ADN

en AQ, “Método Global” (I0C).
e Esteres alquilicos de los acidos grasos (I0OC, EU).
e Hidrocarburos minerales (ISO).

e Diglicéridos totales e isdmeros de diglicéridos
(1SO).

mediante marcadores moleculares.



WP4 - Soluciones analiticas que abordan los .%LEUM

problemas de autenticidad AO

Mejora de los métodos existentes

Campo Aplicaciéon Sensibilidad | Reproducibilidad | Tiempo Analisis Usabilidad
Ambiente

Deteccion de ADS en Esteres alquilicos
AO de los acidos grasos
(EU 1348/2013)

Deteccion de aceites Método Global X X X X X
extrafios en AO (col
T20/Doc.25/2013)
Deteccidn de aceites Esteroles y X X X
extrafios en AO alcoholes

triterpénicos



WP4 - Soluciones analiticas que abordan los _%LEUM

problemas de autenticidad AO

Nuevos protocolos basados en técnicas omicas,
espectroscopicas y espectrométricas

Método Técnicas Calidad Procesos Indeseados Adulteracion Métodos de
(nuevos marcadores) | (nuevos marcadores) (nuevos marcadores) | Escrutinio
X X X X

Perfil de volatiles

DAG y TAG
Acidos grasos conjugados
Esteres de esteroles

Esteres etilicos de los acidos
grasos

Secuenciacidon y marcadores
moleculares de ADN

Polifenoles, clorofilas y
tocoferoles

Acidez libre e indice de
perdxidos

Huella dactilar

SPME-GC-MS, NMR,
GC-IMS, FGC-e-nose

FIA-UHRMS

GC/HPLC-TOF-MS

SPE-LC-MS-MS

TDR, FT-IR
qRT-PCR, CE
FS

Sensores

electroquimicos

1H-RMN, FT-IR, MS
isotopic

X X X
X
X
X X
X X
X X X
X X
X X X X



WP4 - Soluciones analiticas que abordan los _?
problemas de autenticidad AO OLEUM

e Las entidades participantes del WP4:

Womaiona  {Yeurofins  NESTEC Inc
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