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FERNANDO MUNOZ, PRESIDENTE DE LA ASOCIACION NACIONAL DE EXTRACTORES DE ORUJO

‘“Somos el patito feo y a algunos
les encanta asignarnos ese papel’

Las 1.800 almazaras que en este momento hay en Esparia generan en cada campana
entre 6,5 y 7 millones de toneladas de subproductos de la aceituna, que el sector

de extraccién de aceite de orujo se encarga de poner en valor. “Si nosotros no los
valorizaramos serian residuos y no subproductos. Hacemos el trabajo menos reconocido
pero imprescindible para el sector olivarero y realizamos ademas una importante labor

medicambiental

n estas primeras frases puede resu-
mirse el mensaje que J. Fernando
Munoz, presidente de ANEQ —Aso-
clacion Nacional de Extractores de
Aceite de Orujo— quiere transmitir a
nuestia revista.

ANED se constituyé en 1977, al
desmembrarse el sindicato vertical,
Estuvo durante varios anos integra-
da en FIODE —Faderacion de Indus-
trias Oleicolas de Espafia—, junto a
los refinadores (ANRA) ¥ los extrac-
tores de aceite de girasol (ADEIN-
80). Mastarde, pasda compartirins-
talaciones con la nueva ANIERAC v
ASOLIVA. Despues, en Sevilla, con
ASEOGRA, hasta que en 2011 se he

k,

60 EMPRESAS SE DEDICAN EN
ESPANA A LA EXTRACCION DE
ACEITE DE ORUJO

80% DE LOS EXTRACTORES DE
ACEITE DE ORUJO SE ENCUENTRAN
EN ANDALUCIA

20 MIL BOTELLAS SE 4
COMERCIALIZAN CADA ANO

100 MIL TM DE ACEITE CRUDO SE
OBTIENEN POR CAMPANA

independizado por completo, mon-
tando sus propias oficinas y equipo
de gestion con &l objetivo inmedia-
to de reivindicar la importancia del
sactor extractor v fornentar el con-
sumo alimentario del aceite de oru-
jo de oliva.

Sesenta empresas, el 80% de
ellas en Andalucia, se dedican a la
extraccion del aceite de orujo, Del
total, el 80% a de las mismas estin
integradas en ANEQ.

La “mala prensa' del aceite
de orujo

La caida en picado de las ventas
del aceite de orujo de oliva fue con-

gecusncia de la alerta alimentaria
lanzada por el Ministerio de Sanidad
en 2001, que denunciaba una su-
puesta presencia excesiva de ben-
ZOpIrencs en su composicion. Pos-
teriormente, los informes cientificos
independientes v la misma Justicia
dieron la razén 2 los extractores de
arujo. La presencia de benzopirenos
era minima, casi insignificante, v el
aceite era perfectamente valido pa-
ra el consumo humane. Pero el da-
fio ya estaba hecho. Pero lo peor pa-
ra ANEQ v la industria extractora es
que han vuelio a surgir los comen-
tarios sobre la posible utilizacion del
aceite de orujo en exclusiva para la




obtencion de hiodiésel. Esta posibi-
lidad ha hecho saltar las alarmas en
AMNEQ, que se ha puesto a trabajar
de inmediato en una campana pa-
1a recuperar la imagen positiva del
aceite de orujo de oliva entre los con-
sumidores. Uno de sus objetivos in-
mediatos es recuperar "su sitio” co-
mo organizacion empresarial, per-
dide a raiz de la crisiz del 2001 “por
olvido de la Administracion v de los
propios companeros del sector, que
pansaban -nos dice el presidente-
gque el mal de unos seria ventajoso
para otros, aungue nada mas lejos
de la realidad”. ANEQ se ha puesto
en marcha para ingresar en el Patri-
monio Comunal Olivarero, “donde el
sector no tuvo voluntad de que estu-
vigramos”, comenta con un deje de
amargura Fernando Mufioz
Ademas del debido reconocimien

tode su trabaio por parte de la Admi-
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nistracitn v del resto del sector, v del
conocimiento y aceptacion del pro-
ducto por parte de los consumide-
res, porotro lado, ANEQ trata de ob-
tener para sus asoclados las ayudas
necesarias para reubicar aigunas de
las industrias extractoras, que han
quedado con el paso del tismpo muy
cerca de cascos urbanos, asl como

para la rencvaciin tecnolégica de
las instalaciones.

Informacién y promocion
ANEQ prepara ya una importante
campana de informacitn v promo-
cion del aceite de orujo de oliva pa-
1a tomentar su consumo en Espana.
“Esta dentro de la clasificacion del
aceite de oliva, junto a los virgen v
lampantes, Quimicaments es aceite
de oliva v hay un estudio de la Uni-
versidad de Granada que asegura es
el mejor cardioprotector Ademas,
otros estudios avalan su idoneidad
parael consumo y sus beneficios pa-
ra la salud”. Estos son los argumen-
tos de la asosiacion expresados por
su presidente, que anade: “para fni-
turas es el mejor”.

El aceite de oruic de oliva se en-
cuentra en el lineal de los come:-
cios de alimentacion junto a las res-

"EL ORUJO EST{"& DENTRO DE LA CLASIFICN;ION DEL ACEITE DE OLIVA,
JUNTO A LOS VIRGENES Y LAMPANTES; QUIMICAMENTE ES ACEITE DE
OLIVA'Y LOS ESTUDIOS AVALAN SUS BENEFICIOS PARA LA SALUD"

Fernando
Mufioz,
presidente de
Anen (enla
pagina anterior)
estuvo el pasado
marzo en Madrid
junto a Joaquin
Lapes, ¢l nuevo
director de la
asociacion, en fa
sede de Sevilla
{en esta pdgina).
Las empresas

de extraccién de
orujo, como la
que aparece en
la fotografia (San
Miguel Arcangel)
juegan un papel
muy impertante
en la industria
de aceite, y

asi quiere
destacario

la resucitada
asociacion.
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tantes catagorias y tipos de aceites.
Hasta la crisis del 2001 se vendian
anualmente unas 50000 botelias.
A partir de entonces la cifta ha ba-
jado a unas 20,000 hotellas. “Es el
més interesante desde el punto de
vista comercial ¥ el que aporta ma-
yor valor anadido v rentabilidad. Par
precio entra muy bien en los paises
arabes v en Sudamérica. Ha sido el
mejor introductor del aceite de aliva
en muches paises por su ajustada re-
laciém precio calidad, muy competi-
tiva, ¥ ha dado pie a que s2 conocie-
ran las otras clases”,

No hacemos la competencia

al aceite de oliva virgen
“40uién puede pensar gue comer
cializando treinta o cuarenta mil bo-
tellas de aceite de orujo se puede ha-
cer la competencia a 1.500,000 Tm

Mediante la deshidratacion del orujo de
oliva y el posterior proceso de extraccion,
lag industrias del sector oblienen

aceite y biomasa, muy apreciada coma
combustible para la actividad industrial v,
como comenta Fernando Mufioz, para la
cogeneracidn eléctrica,

de aceite d= oliva virgen gque pue-
de ponerse en el mercado en cada
campafia? Con relacidn al consu-
mo total de aceites vegetales en el
mundo, el aceite de oliva virgen re-
presenta apenas el 2.5%. Adn que-
da una cucta de mercada del 97.5%
por condquistar. éEs el aceite de oru-
jo el culpable de los excedentes de
aceite de oliva virgen? En absoluto.
Todo lo contrario. Actualmente. la
mayor parte del aceite de orujo gue
se produce esta destinade a la ex-
portacion. Espana nunca ha sabido
vender aceite y es muy facil echar la
culpaa otros. Somos el patito feo del
SBCLor ¥ a algunes les encanta asig-
narnos ese papel”, Duro alegato del
presidenta de ANED,

Mediante la deshidratacion del
oruje de oliva y el posterior proceso
de extraccion, las industrias del sec-

“.QUIEN PUEDE
PENSAR QUE
COMERCIALIZANDO
TREINTA O CUARENTA
MIL BOTELLAS DE
ACEITE DE ORUJO

SE PUEDE HACER

LA COMPETENCIA

A 1.500.000 TM DE
ACEITE DE OLIVA
VIRGEN QUE PUEDEN
PONERSE EN EL
MERCADO EN CADA
CAMPANA?"

tor obtienen aceite y biomasa, muy
apreciada como combustible parala
actividad industrial, la calefaccion
domestica y, sobre todo, parala co-
generacion eléctrica

En una campana reqular se obtie-
nen en tormo a 100.000 Tm de acei-
te de orujo crudo que, una vez pasa-
do por las refinerias, se convierte en
unas 80.000 Tm de aceite de orujo
refinado, listo para embotellar una
vez encabezado oon una cierta pro-
porcion de virgen

“Para gque una botella de virgen
extra esté en una tienda gourmet,
&5 necesana que alguien gestione
el alperujo de la almazara. Esa esla
percepeion que debe tener el sector
para nuestro trabajo, poco recono-
cido pere imprescindible. 40 es que
nadie se pregunta dénde vaa para el
residuo de la aceibina? . e






